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ZAPYTANIE OFERTOWE 

 
W związku z prowadzonym postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego o wartości 

nieprzekraczającej równowartości 130.000 tys. złotych Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych w 
Poddębicach działający w imieniu Powiatu Poddębickiego zwraca się z prośbą o przedstawienie oferty 
cenowej  wykonania zamówienia obejmującego: zakup i dostawę wyposażenia do pracowni technika 
żywienia i usług gastronomicznych  ramach projektu: „Branżowy sukces” realizowanego w Zespole 
Szkół Ponadgimnazjalnych w Poddębicach. Zamówienie zostało podzielone na trzy części: 

                                                                                                                               
 

CZĘŚĆ I 

Lp. Nazwa Ilość w 
szt.  

Minimalne parametry techniczne 

1. robot kuchenny 3  moc: 500 W 

 miękki uchwyt 

 5 stopni prędkości 

 funkcja pracy pulsacyjnej 
turbo 

  przycisk zwalniający 
końcówki 

 możliwość podłączenia 
końcówki miksującej  

 waga ok.1 kg 

 napięcie: 220-240 V 

 2 końcówki do ubijania i 
mieszania 

 2 haki do zagniatania ciasta 

 gwarancja min. 24 miesiące 

2. maszynka do mielenia 2  moc min. 2000 W 

 wydajność mielenia min. 2 kg 
/minutę 

 popychacz 

 możliwość szatkowania 

 3 różne sitka 

 gwarancja min. 24 miesiące 
 

3.  lodówka 1  wykonana z wysokiej jakości 
stali nierdzewnej 

 jednodrzwiowa 

 pojemność min. 650l 

 Napięcie: 220-240 V~ 50/60 
Hz 

 zakres temperatury: od -2°C 
÷ +8°C 

 w zestawie min. 4 półki  
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 wnętrze komory po otwarciu 
jest oświetlane świetlówką 
LED. 

 korpus na regulowanych 
nóżkach 

 automatyczne odparowanie 
skroplin 

 gwarancja min. 24 miesiące 

4. cyrkulator do gotowania 1  napięcie: 230 V 

 przeznaczony do mocowania 
w pojemnikach i garnkach o 
pojemności do 30 l 

  stabilność i regulacja 
temperatury temperatury do 
0.1°C 

 Wyświetlacz 

 gwarancja min. 24 miesiące 

5. worki do gotowania 100   temperatura do. : 120 °C 

 pojemność min. 2 l 

 kompatybilne z oferowaną 
pakowarką 

 

6. pakowarka próżniowa 1  materiał wykonania : stal 
nierdzewna 

 napięcie - U : 230 V 

 cyfrowy wyświetlacz 

 gwarancja min. 24 miesiące 
 

7. naleśnikarka 1  zasilana prądem – 230V 

 średnica płyty grzewczej min. 
40 cm 

 powierzchnia grzewcza z 
płyty żeliwnej z powłoką 
ceramiczną 

 regulacja temperatury 

 zabezpieczenie przeciw 
przegrzaniu 

 gwarancja min. 24 miesiące 

 
                                                                                                                 

CZĘŚĆ II 

Lp. Nazwa Ilość Minimalne parametry techniczne 

1. zestaw do carvingu 1  min. 70 elementów 

 wykonany ze stali nierdzewnej 
 

 zawierający m.in.: noże do 
cięcia, rzeźbienia, wycinarki o 
różnych kształtach, noże do 
kulek, noże w kształcie "V", noże 
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okrągłe, dekoratory, obieraczki, 
noże karbowane 

2. zestaw noży 3  w zestawie minimum: 
 
- nóż szefa 
- nóż do pieczywa  
- nóż do filetowania  
- nóż uniwersalny  
- nóż do obierania  

 wykonane z wysokiej jakości 
stali nierdzewnej 

 ergonomiczny uchwyt 

3. spulchniacz do mięsa 3  rozmiary min. 260x60 mm 

 wykonany ze stali 
nierdzewnej 

4. pojemnik termoizolacyjny 3  Materiał wykonania : 
spieniony polipropylen 

 kolor czarny 

 pojemność min. 50 l. 

 możliwość piętrowania 

5. zegar 1  średnica ok. 40 cm 

 ramka i obudowa plastikowa 
wodoszczelna 

 szyba szklana 

 mechanizm kwarcowy 

 cyfry arabskie 

 zasilany na baterie 
 

6. kosz na odpady 2  wykonany z metalu 

 pojemność min. 20 l 

 pedał do otwierania pokrywy 

 
                                                                    CZĘŚĆ III 

Lp. Nazwa Ilość Minimalne parametry techniczne 

1. shaker bostoński  1 2-częściowy 
pojemność min.800 ml  
kolor srebrny 

2. shaker barmański 1 3 - częściowy 
pojemność min. 700 ml 
kolor srebrny 

3. miarka barmańska dwustronna 1 metalowa 
25/50 ml 
kolor srebrny 

4. miarka barmańska dwustronna 1 metalowa 
20/40 ml 
kolor srebrny 

5. miarka barmańska z podziałką 1 stalowa 
pojemność 0,5l 
kolor srebrny 
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6. tłuczek barowy 1 rozgniatacz do owoców i innych 
składników, 
średnica ok. 3 cm 
długość ok. 20 cm 

7. sitko barmańskie 2 stal nierdzewna, 
ze sprężyną 
kolor srebrny 

8. łyżka barmańska  2 łezka 
wykonana ze stali 
długość ok. 30 cm 
kolor srebrny 

9. rozgniatacz do owoców 1 stalowy 
min. 20 cm 

10. szczypce do lodu 2 srebrne 
metalowe 

11. szklanica barmańska  10 pojemność 470 ml 

12. sitko barmańskie stożkowe 2 metalowe 
średnica ok. 9 cm 

13. korek z rurką  5 plastikowy 

14. nalewak  barmański z rurką 5 metalowy 

15. pomocnik barmański 2 6-częściowy: na serwetki, słomki, 
mieszadełka itp. 

16. wyciskacz do cytrusów 1 emaliowany 
ręczny 

17. kostkarka do lodu 1 moc: 120W 
napięcie: 220-240V, 50Hz 
pojemność ok. 2,2 l 
regulacja wielkości kostek 

 
Przedmiotem zamówienia jest według Wspólnego Słownika Zamówień CPV : 
 
39711100-0 – chłodziarki i zamrażarki 
 
39220000-0 sprzęt kuchenny, artykuły gospodarstwa domowego i artykuły domowe oraz artykuły 
cateringowe 
39721100-3 - urządzenia do gotowania używane w gospodarstwie domowym 
 
Oferent może przystąpić do jednej, dwóch  lub trzech części zapytania. 
Podana przez oferenta cena powinna obejmować wszystkie elementy opisane w zapytaniu. 
Termin związania ofertą wynosi 30 dni. 
 
Oprócz ceny proszę również o podanie : 

 możliwego terminu wykonania zamówienia (liczba dni od dnia złożenia zamówienia); 

 warunków płatności (preferowane: przelew 14 dni); 
Do formularza cenowego należy dołączyć Załącznik nr 1 oraz Załącznik nr 2 
Prosimy o przedłożenie aktualnej oferty cenowej w terminie do dnia: 23.06.2022 r.                                                          
do godz. 11:00.  

 
Prosimy o dostarczenie lub przesłanie oferty cenowej: 

 w formie pisemnej na adres: Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych w Poddębicach,  
ul. Polna 3/15, 99-200 Poddębice 
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 lub za pośrednictwem poczty elektronicznej skan ofert na adres: projektzsp_efs@wp.pl 
 

Zamawiający zastrzega sobie możliwość unieważnienia postepowania na każdym etapie bez 
podawania przyczyny. 

 
 

Dyrektor Szkoły 
          (-) 
Emilia Błaszczyk 
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